SAFEFOOD Management Software  lakina

PRODUKT KALKYLE,
PROSESSKONTROLL OG
RAVAREREGNSKAP

Systemet bestar av 5 moduler; Ravare, Produkt, Prosesskontroll, Kalkyle
og Import og kalkulerer og beskriver dine produkter og fremgangsmater for
produksjon og behandling. Dette gir en produktbeskrivelse og en
dokumentasjon av produksjonen samt gir en oversikt over innhold,
neeringsverdier og allergener i dine ravarer og produkter.

| systemet kan du bygge din egen ravareliste og importere elektroniske
prislister fra dine leveranderer. Du kan legge inn resepter, beskrive
produkter med mengder og framgangsmater. Legge inn arbeidstider og
paslag og kalkulere kostpris og fortjeneste. Du kan sette sammen produkter
til leveranser som kalkulerer dekningsbidrag.

Systemet har en egen modul for beregning av naeringsverdier og
allergener. | tillegg skal produkter og prosesser kunne beskrives i henhold
til Mattilsynets "Rutiner for Trygg Mat” i denne modulen.

RAVARE MODUL

Produktbeskrivelse (resepter) er gjerne basert pa ravarer. Det & fa laget en
god ravareliste, vil gjore det enklere a bruke systemet som arbeidsverkigy.

| systemet bruker du dine egne navn pa ravarer og innkjgpte varer nar du
beskriver dine produkter. Systemet tar seg av link til leverandgrenes varenr.

Ravarer kan du legge inn i systemet pa to mater; du kan taste inn navn og
all informasjon knyttet til varen eller du kan hente den fra en elektronisk
prisliste som du far fra dine leverandgrer (se Import modulen).

En ravare kan ligge inne med samme navn fra ulike leverandgrer.
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Det er og en lagertellingsfunksjon i modulen.

- - .
€ P-Kalk Ravarer (Vart Bakeri AS) o B S

Awslutt  Lagertelling  Utskrifter
1
Sgk pd ravarenavn | Sak Velg leverandar,
Révarenavn Leverandar | Type Sidenr, | Prig: Arntall pr. enhet{  Enhet | Swinn-%]| Welktfaktar BKL
10 [Hwvete 4009 Faba 01-Torrvarer 0,0000 100,0000(  Kg 0,0000 0,0000| 0,0000 a
11 |Hvete =.find015 Faba 01-Terrvarer 0,0000 00,0000 Kag 0,0000 0,0000( 0,0000
12 Hwete samm.fin Faba 01-Tarrvarer 0,0000 1000000 Ka 00000 0,0000( 0.0000
&) Heete samm grow Faba 01-Tarrvarer 0,0000 100.0000 Ka 0.0000 0.0000( 0.0000
14 Heete samm.migr Faba 01-Tormvarer 0,0000 1000000 Kg 0,0000 0,0000| 00000
15 [Hwvete sgrov4028 Faba 01-Terrwarer 0,0000 00,0000 Kag 0,0000 0,0000( 0,0000
16 [Hwete siktet Faba 01-Tarrvarer 0,0000 100,0000 Ka 00000 00000 0.0000
17 |Hvete siklet?8 Faha 01-Tarrvarer 0,0000 100.0000 Ka 0.0000 0.0000| 0.0000
18 Kjeksmel 70% Faba 01-Torrvarer 0,0000 100,0000|  Kg 0,0000 0,0000| 0,0000
18 |Konditormel Faba 01-Terrvarer 0,0000 00,0000 Kag 0,0000 0,0000( 0,0000
20 Lefzemel Faba 01-Tarrvarer 0,0000 1000000 Ka 00000 0,0000( 0.0000
21 || Lefsemel0033 Faba 01-Tarmvarer 0,0000 700,0000 Ka 0.0000 0.0000( 0,0000
22 Morgezmel Faba 01-Terrwarer 0,0000 00,0000 Kag 0,0000 0,0000( 0,0000
23 |PALS PRIMA Faba 01-Terrvarer 10,9700 100000 KG 0,0000 0,0000| 0.0000
24 |Pastamel Faha 01-Tarrvarer 0,0000 100.0000 Ka 0.0000 0.0000( 0.0000
25 |Rughel Faba 01-Torrvarer 10,0000 1000000  Kg 0,0000 0,0000| 0,0000
26 Fug hel BULK Faba 01-Terrvarer 0,0000 100,0000|  Kg 0,0000 0,0000( 00000
27 |Rug samm.fin Faba 01-Tarmvarer 0,0000 100,0000 Ka 00000 0,0000( 0.0000 =
28 Rug samm.grov Faha 01-Tarrvarer 0,0000 100.0000 Ka 0.0000 0.0000( 0.0000
23 |Rug siklet Faba 01-Torvarer 10,0000 1000000  Kg 0,0000 0,0000| 0,0000
30 Fug ciktsti0as Faba 01-Terrvarer 0,0000 100,0000|  Kg 0,0000 0,0000( 00000
31 |Rug smar bulk, Faba 01-Tarrvarer 0,0000 100,0000 Ka 00000 0,0000| 0.0000
32 |Siup Faha 01-Tarrvarer 7.2500 1.00000  KG 0.0000 0.0000( 0.0000
33 |Siste vae Faba 01-Tomyvarer 0,0000 1.0000 kg 0,0000 0,0000| 00000
24 SOFT Faba 01-Terrvarer 19,5000 1.0000(  Kg 0,0000 1,0000( 00000
35 |SOvARUTT Faba 01-Terrvarer 14 4500 100000 KG 0,0000 000001 0.0000 Y
ol I [
My r&wvare Fiern révare Inngar-i
|NUM 1513
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PRODUKT MODUL

Kjernevirksomheten i bedriften er a produsere og selge dine produkter og fa
disse levert til dine kunder til en optimal pris.

7 e B 1
B P-Kalk versjon 5.0 I._|E|g|
Fil Settinger “is Utskrifter R3varer Rekalkulasjon  Kalkyler Hielp

73

Oppskrifter

BAGUETTE [31] M{SKINKE Produktgrupper
BAGUETTE M{ OST{SKINKE Lt
BAGUETTE mf REKER LITEN

BAGUETTE STOR M} REKER (Ingen] v
BERLINER

Bolledeig

EPLEKAKE QUALITY {Ingen) =

Fine Rundstykke
FINE RUNDSTYKKER
FISKEPUDDING [Ingen) -
FROKOSTBR. M} BRUNOST
FROKOSTBR. M} OST/SKINKE

FROKOSTBR. M} REKER (Ingen) -
FROKOSTBR. m{ROASTBIFF

FROKOSTBRETT Lite C Enavdisse
FROKOSTBRETT Stort ,
FROKOSTBR@D @ Al
FRGBRAD

GROVBR@D

Grove rundstykk

GROVE RUNDSTYKKER Vis produkter
HAMBURGERBRBD altahetisk fra:
HORN M} OST og SKINKE

JULEBR@D

KAKEBUNNER SMA
KAKEBUNNER STORE
KJOTTKAKER m{ G
Kjottkaker Nor

KNEIP Sekpamtt|  Visalle
KNEIP-Ltr bt

KRANSEKAKE

i s | Nyt procuk

IMS  CAPS  MUM 1153

Det er viktig med en god beskrivelse av dine produkter og alle data
vedrgrende produktet er grunnlaget for all informasjonsbehandling i din
virksomhet. | systemet kan du beskrive produktet med hvilke ravarer som
inngar (resept), tilstand til ravarene, forventet svinn, beskrivelse av
fremgangsmater, fakta om produktet og arbeidsoperasjoner, osv.
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Du far en komplett produktbeskrivelse som kan benyttes til mange forhold i
tillegg til det gkonomiske, f.eks. dokumentasjon, sikkerhet og sporing.

Systemet gir ogsa et grunnlag for & beregne mengde og simulere priser pa
de ulike produktene.

Egne halvfabrikat kan ogsa innga i andre produkter. Det kan bygges
produktstrukturer med fra 1 til 20 nivaer.

Systemet produserer ogsa varedeklarasjoner og innholdsfortegnelse pa
allergener og neeringsinnhold.

S FISKEMIDDAG

= SEIBIFF

. Lk

- Margarin

- Poteter

- Salathode

. Seibiff Frosen
= Brun saus

= RISKREM M/ RED
E| Riskrem

.. Flate

[=- Risgrat

... Sukker
- Sukker
.. Rgd saus
... Kaffi
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PROSESSKONTROLL MODUL

PRODUKTBESKRIVELSE - PRODUKSJONSPROSESS -
PRODUKTFAKTA - INNHOLD - NAERINGSVERDIER -
ALLERGENER.

| modulen skal produkter og prosesser kunne beskrives i henhold til
Mattilsynets "Rutiner for Trygg Mat”.

Neste illustrasjon viser eksempel pa flytskjema for en produktgruppe og
hvordan en produktprosess i denne gruppen er beskrevet i modulen
Prosesskontroll.

Flytskjema b) fisk, ra, fersk, fryst
W ]
- : 2. Varemottak |
14 Avfall

L 4
B. Terrvart
i 4. Fryserom F -lager
5. Opptinin, ;
Tlneslbakpkgr. Ndng>4=c 3. Kjelelager

6. Forberedelse " /

12. Vann Benffri fisk
< \ som hovedregel
Mooy ¥

7. Tilberedning
varmebehandling

9. Re-oppvarming

14. Avfall

13. Emballasje- I_
lager

10. Emballering

1

8. Nedkjaling

3. Kjolelager
ferdigprodusert.

[ 10. Utporsjonering J
i

| 15. varmholding ev opprettelse av kislekjeden |

l 11. Intern transport | | 11. Ekstern transport

SKBO varen 2012
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Rettighetshaver for flytskjema: Sofienbergsenteret, Oslo

14/11-15 K1.11.37
Side: 1
PLUKKFISK
Produktnr: 022
GTIN-/EAN-nr.: 0000000 00000 O
Dokument id.:
Vaske: 0,00 L Mengde: 900 pors Vekt pr. enhet: 210 g
Totalvekt..: 249,000 Kg
Produkt/time: 0
Ingredienser: Kg/Ltr pr. enhet:
10 L SLIM H-MELK BIB MEIERIET 80,000 L
TORSKELOINS140-160GR FRYS ENGHAV 40,000 KG
SEILOINS 120-140G FRYS ENGHAV 40,000 KG
PURRE NORREK ASKO 15,000 KG 2,0000
FISKEKRAFT SALTRED.PULVER ASKO 3,000 KG
PREMIUM BAG IN BOX MILLS ASKO 5,000 L 10,0000
HVETEMEL ASKO 6,000 KG
DILL 150G ST.MARIA ASKO 0,000 G 0,1500
SALT M/JOD 1KG JOZO ASKO 0,000 G
PEPPER HVIT MALT HINDU ASKO 0,500 G 0,3400
001-FLYTSKJEMA B) FISK, RA, FERSK FRYST:
Produktfakta:
OPPTINING, MAKS TEMP: 4 GRADER NEDKJ@LING: 90°c TIL 4° PA 90MIN
KOKE TEMP: 90 GRADER RE-OPPVARMING: PA POSTKJ@KKEN

EMBALERING: FYLLES I KOKEPOSER

Prosessbeskrivelse:
5. OPPTINING
Fisken tines i max 4 grader

6. FORBEREDELSE
det skal altid brukes benfri fisk

7. TILBEREDNING

8. NEDKJZLING
fra 90 grader ned til 4 grader pa 120 min

9.RE-OPPVARMING
maten skal alltid holde 60 grader v/ servering

10. EMBALERING/UTPORSJONERING
pass pa at all embalasje er tett.

FISKEN KOKES I MELKEN TILSETT PURRE OG FISKEKRAFT.
JEVNES OG SMAKES TIL MED SALT, PEPPER OG DILL.
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]
14/11-15 K1.11.3

Side:
Varedeklarasjon Naringsinnhold pr. 100 gr.:
10 1 slim h-melk bil , Energi kj 232,385 kJ
Premium bag in box mills, Energi 9,026 kcal
TORSKELOINS140-160GR FRYS, Protein 0,502 g
SEILOINS 120-140G FRYS, Purre Karbohydrater 2,174 g
norrek, Hvetemel (Hvetemel, siktet hvorav sukker 0,231 g
, ), FISKEKRAFT SALTRED.PULVER, Fett 21,419 g
Salt m/jod 1lkg jozo, Pepper hvit hvorav mettede fettsyrer 0,005 g
malt hindu, Dill 150g st.maria Kostfiber 0,087 g
Natrium 0,026 mg
Allergener:
Laktose

Oppskriften er sist endret:

12-11/2015

(

)
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KALKYLE MODUL

Iakina

Med denne modulen kan du lage sammensatte kalkyler med dine egne
produkter, med ravarer og innkjopte varer, kostnadslinjer, osv.

Kan benyttes for a gi tilbud pa et prosjekt, en kunde sitt behov i en periode,

en leveranse, o.l.

€2 P-Kalk Kalkyle (Vart Bakeri AS)

Avslutt  Settinger  Utskrifter

i
100

Kalkyle nr.:

My kalkyle

[Kanfirmasjon eget lokale

Salgswverdi
kasteerd

Dekingshidrag 1

Dekningshidrag Il

Finanskostnacder

Dekningsbidrag Il

Awhgt
Slett kalkyle

Transponkostnader 0 e
Indirekte kostnader 15 %

in%

|20 personer

|3IJ pEersoner |4D personer

4000 400 a00 0
427 G541 113 i

3672 4758 £944 i

B9 8g % 87 % %

| 600 600 | ] | 0
[ E00 810 | 1020 [ 0
2372 3348 4324 0

59% B2% B3% *

| 480 F48 | 816 0

1892 2700 3508 0
47% B0 % 51 % %
Spesfizert zalg K.alkpleowersikt
NUM [18:17

Kalkylen beregner salgsverdi, varekost og du kan legge pa transport, andre
indirekte kostnader og finanskostnader.
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IMPORT MODUL

Det er en forutsetning at beregning av korrekte kalkyler krever korrekte
grunndata, dvs. riktige ravarepriser.

Med systemet kan du motta elektroniske prislister fra dine leverandarer og
oppdatere dine kalkyler med "et tastetrykk".

Du far oversikt over hvilke av dine produkter som endrer kostpris vesentlig
etter at nye ravarepriser er importert.
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